
Amasadora Rhino de 40 litros
AMASA-40

SKU: AMASA-40

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Amasadora Rhino de 40 litros AMASA-40

Con potente motor y temporizador
Ideal para el uso continuo en panaderías, pastelerías y restaurantes
Doble acción giratoria.
Reja protectora
Doble acción giratoria: Mezclador y tazón al mismo tiempo, lo cual hace que trabaje sólo
una parte de la masa, manteniendo baja fricción de calor y proporcionando una mezcla
homogénea.
Optimización de producción: Temporizador para mejorar los procesos en el trabajo.
Reja protectora: Incluye protección para el manejo del equipo.
Cuenta con 2 años de garantía: Contra cualquier defecto de fabricación.
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